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SkyLine Pro
20xGNI1/1, plynovy LPG

POL. #:

MODEL #:

PROJEKT #

SIS #

AlA #

Electrolux

217964 (ECOG201C2H0) SkyLine Pro, konvektomat,
20xGN1/1, LPG

Zkrdacend specifikace

PoloZka ¢.

SkyLine Pro, konvektomat, 20xGN1/1, pro napojeni na LPG, digitdini oviddani
- vyvijeni pary nastfikem (nastaveni v 11 drovnich vihkosti)

- OptiFlow: optimalizovany rozvod vnitfniho proudéni vzduchu pomoci 5-
rychlostniho ventildtoru

- SkyClean: automaticky integrovany systém myti komory s integrovanou
funkci odvdapiovani bojleru; 5 automatickych mycich cykld (soft, medium,
strong, Xtra-strong, pouze oplach)

PROVOZNI REZIMY:

MANUALNI rezim

PROGRAMOVY rezim: vafeni pomoci ulozenych programt v paméti (100
program0 s az 4 fazemi)

- Specidlni programy: EcoDelta peceni

Funkce automatického zdalohovani

- USB port: programovani, zalohovani, HACCP stahovdni dat

- pokrmovd sonda

- Dvojité dvefni sklo s LED osvétlenim

Dovdvdano ve. zavdzeciho voziku s integrovanou kleci pro GNI/1, rozte¢
63mm

SCHVALENO:

Hlavni funkce a vilastnosti

« Digitdlni ovlddaci panel s LED podsvicenymi
tlacitky a prdvodcem nastaveni

¢ Vysoce ucinné vyvijeni pdry ndstfikem pro zaqjisténi
kvalitnich avzdy stejnych vysledkd pecenia vareni.

¢ Maximdini teplota 300 °C. Systém automatického
fizeni vlhkosti pomoci pfesného ndstfikopveého
systému ISG.
Nastavitelnost v 11 urovnich.

e EcoDelta program: pro 3etrnou Upravu pokrm0.
Teplota Upravyje automaticky nastavovdana v
zAvislosti na teploté uvnitf pokmu (vyZzaduje
pouZiti pokrmové sondy.

¢ Programovy rezim: pameét az na 100 uzivatelskych
programy, kazdy s moznosti nastaveni az 4 fazi.

e Ventilator: 5 rychlosti nastavitelnych od 300 do
1500 ot./min., reversnim chodem pro zaqjisténi
idedini rovhomérnosti. Fce. automatické brzdy -
zastaveniotaceni zaméné nez 5 vtefin po otevreni
dvefi konvektomatu.

¢ Jednobodovd pokrmovd sonda je standardni
soucasti zafizeni.

¢ Automatické zchlazeni komory a funkce
Automatického predhfevu (vypinatelny)

e SkyClean: automaticky integrovany systém myti
komory. 5 automatickych cykld podle intenzity
zné&cgisténi  (soft, medium, intenzivni, extra-
intenzivni, studeny oplach).

e K dispozici rdzneé typy detergentd: pevné v
tabletdch (bez fosfaty), tekute (vyZaduje zasobnik
jako extra prislusenstvi).

e GreaseOut: pfiprava pro systém odlu¢ovani a
ndasledny sbér tukd (extra pfisludenstvi)

e USB port: programovdni, stahovdani HACCP a
FoodSafeControl dat, uloZzeni nastaveni; pfipojeni
specidalni  Sous-Vide teplotni sondy (extra
pfislusenstvi)

e Pfipravend konektivita pro vzddleny pfistup v
redlném Case a monitoring HACCP (vyZaduje
volitelné pfislusenstvi).

e Back-Up rezim s autodiagnostikou: aktivovana v
pfipadé vyskytu poruchy (pfepnuti na nouzovy
rezim) nebo pFerudeni pfivodu energie.

¢ Kapacita: 20 GN 1/1.

» Pfipraveno na pfipojeni pro pfistup ze vzddleného
bodu v redlném case a datoveho monitorovani
(vyZaduje volitelné pfislusenstvi - kontaktujte nas
pro dalsi informace).

¢ Rozte¢ vedeni plechd: 63mm

e Systém distribuce vzduchu OptiFlow pro dosazeni
maximdlniho vykonu pfi chlazeni/ohfevu i pfi
regulaci teploty diky specidlni konstrukci komory.

Konstrukce

* Dvojité dverni sklo s otevienou rdmovou konstrukci
pro chladny venkovni dvefni panel. Snadno
rozeviratelné vnitfni sklo na pantech pro snadné
cisténi.

* Hygienické provedeni vnitini komory, bezedvé, s
oblymi rohy pro snadné cisténi.

» Konstrukce z kvalitni nerez ocele tfidy AISI1304

*  Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com
info.cz@electroluxprofessional.com



« Servisni pfistup k Fidici elektronické desce skrze pfedni «
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panel

« Stupen ochrany proti priniku vody: IPX5

¢ Konstrukce dvefi umoziuje provoz na parni rezim i bez
zavezené klece, tj. nedochdzi k uUniku tepla a pary pfi

provozu bez zavazeci klece.

Udrzitelnost
» Certifikace Human Centered Design - 4**** pro ergonomii

a pouzitelnost.

W/

* Ergonomickd konstrukce madla dvefi komory. Umoziuje
obsluze otevieni konvektomatu i pouze pomoci "ramene"

(Registrovany design EPO)

Prislusenstvi v cené

1z Zavdzeci vozik s integrovanou
kleci, 20xGN1/1 - rozte¢ 63mm

Extra prislusenstvi

Vodni filtr s kartridzi, prOtokomeér,
konvektomaty 6&10x1/1 se zvySenym
parnim provozem

Automaticky zmékcovac pro
konvektomaty, s automatickou
regeneraci pryskyficoveé ndplné
GN1/1 - rost, nerez AISI1304, sada 2ks

Rost na kutata, GN1/1, na 8 kurat (&
1.2kg), sada 2ks

Rost GN1/1, nerezovy AlSI304

Rost na kufata, GN1/2, na 4 kufata (&
1.2kg). Vyhody pouziti rodtu - bez
nutnosti otaceni béhem peceni, bez
nutnosti slévat pfebytecny tuk béhem
peceni, zajisti stejnomérné upecenou
kfupavou karku

Sprcha pro bo¢ni montdz (montuje se
na vnéjsi stranu konvektomatu a
obsahuje i drzak k montdzi na
konvektomat)

Plech perforovany na 5ks baget
(400x600x38mm) - hlinikovy se
silikonovou antiadhezni vrstvou.
Plech PEKARSKY na peceni -
dérovany, uzavreny ze v8ech 4 stran
(400x600x20mm) - alu

Plech PEKARSKY na peceni - plny,
uzavfeny ze v3ech 4 stran
(400x600x20mm) - alu

GNI1/1 - smazici a fritovaci koSe, sada
2ks Vhodné pro: - fritovdni/smazeni
bez pachu a prebytecného tuku
(hranolky, krokety, brambory,

zelening, - masaq, ryby, obalované
polotovary) - idedlni pro vafeni Sous-
Vide (vafeni ve vakuu) v
konvektomatu - vhodné i pro vafeni v
pdre (zelening, brambory, vejce)

Rost PEKARSKY(400x4600mm) -
nerezovy

Rost na kutfata, GN1/1, na 8 kufat (&
1.2kg)

Nddoba na tuk a stavy, GN1/1-100, s
vypustni zatkou

GN1/1 - rodt + 4 grilovaci jehlice,
podélné

Drzak/ram pro grilovaci jehlice, GN1/1
(pro 4 dlouhé nebo 6 kratsich).
Grilovaci jehlice, podélng, sada 4ks

PNC 922753

PNC 920003

PNC 921305

PNC 922017
PNC 922036

PNC 922062
PNC 922086

PNC 922171

PNC 922189

PNC 922190

PNC 922191

PNC 922239

PNC 922264

PNC 922266

PNC 922321

PNC 922324

PNC 922326

PNC 922327

O aa OO

SkyLine Pro
20xGN1/1, plynovy LPG

Volcano Smoker - vlozka na dfevené
Stépky pro uzeni v konvektomatech s
podélnym ¢i pfi¢nym ukldddni GN
nadob (rdzné druhy §tépky se
objedndvaji zvlast)

Viceucelovy hak na zavéseni masa v
konvektomatu (hdk se zavésuje na
rost, ktery se objednava zvldst).
Vhodné pro: peceni kachen
(Pekingskd kachna atd.) a velkych
kus0 mas; maso nemusime béhem
peceni otdacet, zajisti stejnomérné
upecenou kfupavou karku.

Rost na kachny GN1/1, na 8 kachen (&
1.8kg). Vyhody pouZiti rostu - bez
nutnosti otadceni masa béhem peceni,
bez nutnosti slévat prebytecny tuk
bé&hem peceni, zagjisti stejnomérné
upecenou kifupavou kirku
Termoizolaéni pldast pro klec
20xGN1/1, konvektomaty a
zchlazovace

Drzdk na detergenty - ndsténny

USB jednobodovd sonda.

Sada pro napojeni externich
zdasobnikd na tekuty detergent a
oplachovy prostfedek

GN1/1-20mm - plech na suseni

GN1/1 - plech na suseni, rovny
Dodatecné, bocni tepelné odstinéni
ovlddaciho panely, pro konvektomaty
20xGNI1/1

Sada pro konverzi - Zemni plyn na
LPG

Sada pro konverzi - LPG na Zemni
plyn

Slu€ovac tahu pro plynové
konvektomaty

Zavdazeci vozik s integrovanou kleci,
15x1/1 - rozte¢ 84mm

Sada pro bezpecnostni ukotveni
konvektomatu ke zdi

Sada pro ukotveni nohou,
konvektomaty 20 vsung, v. 150 mm
Grilovaci rost GN1/1, mfizkovany "X"
Drzdk teplotni sondy pro tekuté
pokrmy. Drzdk se jednoduchym
zpUsobem pfipevni na konstrukci
vodicich list na plechy/GN nddoby
bez nutnosti pouziti naradi.

Digestof, s ventilatorem,
konvektomaty 20x1/1

Digestof, bez ventilatory,
konvektomaty 20x1/1

Drzdk na madlo zavazeciho voziku -
20x1/1 a 2/1

Plech pro tradi¢ni statické peceni, v.
100mm

Grilovaci tdl, oboustranny (hladky-
vroubkovany), 400x600mm
Zavdzeci vozik s integrovanou kleci,
20xGNI1/1 - rozte¢ 63mm

ZavazZeci vozik s integrovanou kleci,
16xGNI1/1 - rozte¢ 80mm

Banketovy vozik s kleci na 54 talifd ke
konvektomatu a zchlazovadi
20xGNI1/1, rozte¢ 74mm

PNC 922338

PNC 922348

PNC 922362

PNC 922365

PNC 922386
PNC 922390
PNC 922618

PNC 922651
PNC 922652
PNC 922659
PNC 922670
PNC 922671
PNC 922678
PNC 922683
PNC 922687
PNC 922707

PNC 922713
PNC 922714

PNC 922730
PNC 922735
PNC 922743
PNC 922746
PNC 922747
PNC 922753
PNC 922754

PNC 922756
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Zavazeci vozik s kleci na 16
pekarskych plecht 400x600mm,
rozte¢ 80mm, ke konvektomatu a
zchlazovacdi 20xGN1/1

Banketovy vozik s kleci na 45 talifd ke

konvektomatu a zchlazovaci
20xGN1/1, rozte¢ 90mm

Sada pro kompatibilitu zavazecich

vozikd k AOS (vyrabénych do 2019) se

SkyLine konvektomaty 20 GNI1/1

Sada pro kompatibilitu AOS
konvektomatd 20 GN se SkyLine
zavazecimi voziky

Redukéni ventil pfivodniho tlaku vody
ProdlouzZeni kondenzacni trubky, 37cm

GN1/1-40mm, nepfilnavy povrch

Vhodny pro: - peceni (koldCe, buchty,

pizza, focaccia, chléb) - smazeni
(obalované Fizky, zelening, houby) -
snadné myti

GN1/1-60mm, plech s nepfilnavym
povrchem

Grilovaci tal GNI1/1, oboustranny
(hladky-vroubkovany), pro
konvektomaty

Grilovaci rost GN1/1, ALU

GN1/1 - plech na 8x sazend vejce/
palacginky/hamburgery

GN1/1 - pecici plech s podélnymi
okraji

GNI/1 - plech na 4ks baget

Rost na pecené brambory GN/1 -
28ks/rost

GN1/2-20mm, plech s nepfilnavym
povrchem

GN1/2-40mm, nepfilnavy povrch
GN1/2-60mm, plech s nepfilnavym
povrchem

PNC 922761

PNC 922763

PNC 922769

PNC 922771

PNC 922773
PNC 922776
PNC 925001

PNC 925002

PNC 925003

PNC 925004

PNC 925005

PNC 925006

PNC 925007
PNC 925008

PNC 925009

PNC 925010
PNC 925011

SkyLine Pro
20xGN1/1, plynovy LPG



SkyLine Pro

Electrolux 20xGN1/1, plynovy LPG
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Zeptedu | Elektro
35 7/8" .-
911/mm Napéti:
217964 (ECOG201C2HO0) 220-240 V/1 ph/50 Hz
Prikon vychozi: 1.8 kW
Pfikon max: 1.8 kW
El. pfipojeni pires samostatny
vypinaé
= Plyn
BB Plynovy vykon: 42 kKW
SEeR Standardni pfipravenost na
SR plyn typu: LPG, G3I
Napojeni plynu ISO 7/1 -
promer: 1" MNPT
) @ Jmenovity tepelny vykon: 143178 BTU (42 kW)
% 2 =8 Voda:
B O Napojeni upravené "SV": 3/4"
121/2" Tlak: 1-6 bar
e 318 mm @ 716 e Odpad "D™: 50mm
Y 0 m A Pozadavky na kvalitu vody, viz. navod k instalaci.
Max.teplota pfivodni vody: 30 °C
. | Tvrdost vody: 5°H /28 °dH
Bocni | chloridy: <10 ppm
- e 37" : .
2 ; 5 Vodivost: >50 pS/cm
Y e, Instalace:
Electrolux Professional doporucuje napojeni na upravenou
) s . 2 15016 vodu v zdvislosti na mistnich podminkach.
oo N 797 m 2 Min. vzdadlenost od zdi: 5cm vzadu a vpravo
Doporuéeny volny prostor pro
i servisni Ucely: 50 cm vlevo
=z Kapacita:
GN: 20 - 1/1 Gastronorm
Max. kapacita: 100 kg
€ (6] Hlavni informace
=" d /@ Dvefni zavésy:
—_ = Vné&jsi rozméry, Sitka 911 mm
4 Vnéjsi rozméry, Hloubka 864 mm
NISSE 578 " Vné&jsi rozméry, Vyska 1794 mm
L L om Netto vaha: 268 kg
5718 PFepravni vaha: 301 kg
33/16 14293”‘1m/4 . Pfepravni objem: 1.83 m?®
81 mm 591 mn 124 mn Pokrmovd sonda O
- . Automaticky Cistici systém d
L ISO Certifikaty
ISO 9001; ISO 14007; ISO
Shora | |so standardy: 45001; 1SO 50001
L= C
LE
@ 115/16 "
= |l £ 50 mm
il %
\
19 11/16 " 3B 7/8" 13 13/16 "
500 mm \\\ 911 mn \ o 351mm
T~ —
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Prislusenstvi v cené

1z ZavdzZeci vozik s integrovanou
kleci, 20xGN1/1 - rozte¢ 63mm

Extra prislusenstvi

Vodni filtr s kartridzi, prOtokomér,
konvektomaty 6&10x1/1 se zvySenym
parnim provozem

Automaticky zmékcovac pro
konvektomaty, s automatickou
regeneraci pryskyficove naplné
GNI/1 - ro8t, nerez AISI304, sada 2ks

Ro3t na kufata, GN1/1, na 8 kufat (&
1.2kg), sada 2ks

Rost GN1/1, nerezovy AISI304

Ro3t na kufata, GN1/2, na 4 kufata (&
1.2kg). Vyhody pouziti rostu - bez
nutnosti otaceni béhem peceni, bez
nutnosti slévat prebyte¢ny tuk b&éhem
peceni, zqjisti stejnomérné upecenou
kfupavou kdrku

Sprcha pro boéni montdz (montuje se
na vnéjsi stranu konvektomatu a
obsahuje i drzdk k montdzi na
konvektomat)

Plech perforovany na 5ks baget
(400x600x38mm) - hlinikovy se
silikonovou antiadhezni vrstvou.

Plech PEKARSKY na pecen -
dérovany, uzavfeny ze v3ech 4 stran
(400x600x20mm) - alu

Plech PEKARSKY na pe&eni - piny,
uzavfeny ze v3ech 4 stran
(400x600x20mm) - alu

GN1/1 - smazici a fritovaci kose, sada
2ks Vhodné pro: - fritovdni/smazeni
bez pachu a prebyteéného tuku
(hranolky, krokety, brambory,
zelening, - masa, ryby, obalované
polotovary) - idedlni pro vafeni Sous-
Vide (vafeni ve vakuu) v
konvektomatu - vhodné i pro vafeni v
pdre (zelenina, brambory, vejce)

Rost PEKARSKY (400x400mm) -
nerezovy

Ro3t na kufata, GN1/1, na 8 kufat (&
1.2kQ)

Ndadoba na tuk a stavy, GN1/1-100, s
vypustni zatkou

GNI/1 - ro8t + 4 grilovaci jehlice,
podélné

Drzak/ram pro grilovaci jehlice, GN1/1
(pro 4 dlouhé nebo 6 kratsich).
Grilovaci jehlice, podélng, sada 4ks

Volcano Smoker - vlozka na dfevené
St&pky pro uzeni v konvektomatech s
podélnym ¢i pfi¢nym ukladdani GN
ndadob (rozné druhy §tépky se
objedndvaji zvlast)

ViceucCelovy hdk na zavéseni masa v
konvektomatu (hdk se zavésuje na
rost, ktery se objedndava zvidst).
Vhodné pro: peceni kachen
(Pekingskd kachna atd.) a velkych
kus mas; maso nemusime béhem
pecleni otdcet, zajisti stejhomérné
upecenou kfupavou kirku.

PNC 922753

PNC 920003

PNC 921305

PNC 922017
PNC 922036

PNC 922062
PNC 922086

PNC 922171

PNC 922189

PNC 922190

PNC 922191

PNC 922239

PNC 922264

PNC 922266

PNC 922321

PNC 922324

PNC 922326

PNC 922327
PNC 922338

PNC 922348

| OO

SkyLine Pro
20xGN1/1, plynovy LPG

Rost na kachny GN1/1, na 8 kachen (&
1.8kg). Vyhody pouZiti rostu - bez
nutnosti otadceni masa béhem peceni,
bez nutnosti slévat pfebytecny tuk
bé&hem peceni, zqgjisti stejnomérné
upecenou kifupavou kirku
Termoizolaéni pl&st pro klec
20xGN1/1, konvektomaty a
zchlazovace

Drzdk na detergenty - ndsténny
USB jednobodovd sonda.

Sada pro napojeni externich
zdasobnikd na tekuty detergent a
oplachovy prostfedek

GN1/1-20mm - plech na suseni
GN1/1 - plech na suseni, rovny
Dodatecné, bocni tepelné odstinéni
ovlddaciho panely, pro konvektomaty
20xGNI1/1

Sada pro konverzi - Zemni plyn na
LPG

Sada pro konverzi - LPG na Zemni
plyn

Slu¢ovac tahu pro plynové
konvektomaty

Zavdazeci vozik s integrovanou kleci,
15x1/1 - rozte¢ 84mm

Sada pro bezpecnostni ukotveni
konvektomatu ke zdi

Sada pro ukotveni nohou,
konvektomaty 20 vsung, v. 150 mm
Grilovaci rost GN1/1, mfizkovany "X"
Drzdk teplotni sondy pro tekuté
pokrmy. Drzdk se jednoduchym
zpusobem pfipevni na konstrukci
vodicich list na plechy/GN ndadoby
bez nutnosti pouZiti naradi.
Digestof, s ventiladtorem,
konvektomaty 20x1/1

Digestof, bez ventilatory,
konvektomaty 20x1/1

Drzdak na madlo zavdazeciho voziku -
20x1/1 a 2/1

Plech pro tradi¢ni statické peceni, v.
100mm

Grilovaci tdl, oboustranny (hladky-
vroubkovany), 400x600mm
Zavdzeci vozik s integrovanou kleci,
20xGNI1/1 - rozte¢ 63mm

Zavdazeci vozik s integrovanou kleci,
16xGN1/1 - rozte¢ 80mm

Banketovy vozik s kleci na 54 talifd ke
konvektomatu a zchlazovadi
20xGN1/1, rozte¢ 74mm

Zavdazeci vozik s kleci na 16
pekarskych plechd 400x600mm,
rozte¢ 80mm, ke konvektomatu a
zchlazovadi 20xGN1/1

Banketovy vozik s kleci na 45 talifd ke
konvektomatu a zchlazovadi
20xGN1/1, rozte¢ 90mm

Sada pro kompatibilitu zavazecich
vozikd k AOS (vyrabénych do 2019) se
SkyLine konvektomaty 20 GN1/1

Sada pro kompatibilitu AOS
konvektomatd 20 GN se SkyLine
zavdazecimi voziky

Redukéni ventil pfivodniho tlaku vody
Prodlouzeni kondenzaéni trubky, 37cm

PNC 922362

PNC 922365

PNC 922386
PNC 922390
PNC 922618

PNC 922651
PNC 922652
PNC 922659
PNC 922670
PNC 922671
PNC 922678
PNC 922683
PNC 922687
PNC 922707

PNC 922713
PNC 922714

PNC 922730
PNC 922735
PNC 922743
PNC 922746
PNC 922747
PNC 922753
PNC 922754

PNC 922756

PNC 922761

PNC 922763

PNC 922769

PNC 922771

PNC 922773
PNC 922776
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GN1/1-40mm, nepfilnavy povrch

Vhodny pro: - peceni (koldce, buchty,

pizza, focacciaq, chléb) - smazeni

(obalované fFizky, zelening, houby) -

snadné myti

GN1/1-60mm, plech s nepfilnavym
povrchem

Grilovaci tal GN1/1, oboustranny
(hladky-vroubkovany), pro
konvektomaty

Grilovaci rost GN1/1, ALU

GN1/1 - plech na 8x sazend vejce/
palaginky/hamburgery

GN1/1 - pecici plech s podélnymi
okraji

GNI/1 - plech na 4ks baget

Rost na pecené brambory GN/1 -
28ks/rost

GN1/2-20mm, plech s nepfilnavym
povrchem

GN1/2-40mm, nepfilnavy povrch
GN1/2-60mm, plech s nepfilnavym
povrchem

PNC 925001

PNC 925002

PNC 925003

PNC 925004

PNC 925005

PNC 925006

PNC 925007
PNC 925008

PNC 925009

PNC 925010
PNC 925011

SkyLine Pro
20xGN1/1, plynovy LPG



